Gruppo Kk Rk

SCHEDA TECNICA PRODOTTO

eccellenza per la ristorazione

DENOMINAZIONE DI VENDITA
INGREDIENTI
ALLERGENI ALL1

CARATTERISTICHE CHIMICO-FISICHE

CARATTERISTICHE MICROBIOLOGICHE

CARATTERISTICHE ORGANOLETTICHE

VALORI NUTRIZIONALI/ENERGETICI

Codice:

37533

Descrizione:

FARINA INTEGRAL.SEGALE PETRA 0115 KG12,5

FARINA INTEGRAL.SEGALE PETRA 0115 KG12,5
Farina di segale integrale

Contiene: segale,

Contaminazione crociata:

Soia e/o prodotti a base di soia

Senape e/o prodotti a base di senape
Umidita: 14,5%-15,5%

Proteine: 10-11

Ceneris.s: 1,30-1,70

Assorbimento panificabile: >65%
Zearalenone: < 75 ppb

Piombo: <0,2 pmb

Cadmio: <0,1 pmb

Ocratossina A:<3ppb

Filth test: < 25 frammenti/50g

Peli di roditori: assenti

Pesticidi: entro Reg CE 459/2010 e s.m.i.
Aflatossina B1: < 2 ppb

Aflatossine B1+B2+G1+G2: < 4 ppb
Deossinilvalenolo (DON): < 750 ppb
CBT:< 100.000 ufc/g

Muffe: < 1000 ufc/g

Coliformi totali: < 100 ufc/g

E.coli: assente

Colore: Bianca con tonalita di marrone
Odore: Caratteristico, assenza di odori di muffa, rancido
o di altra natura.

Sapore: proprio e gradevole.

Aspetto: asciutto, scorrevole al tatto, esente da grumi e/o
corpi estranei.

Valori medi per 100g di prodotto:
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eccellenza per la ristorazione

SCHEDA TECNICA PRODOTTO

VALORI NUTRIZIONALI/ENERGETICI

oGM
DURABILITA PRODOTTO
CONSERVAZIONE

TIPO DI IMBALLO/CONFEZIONE

PESO NETTO

CONTENUTO PER CARTONE
CARTONI PER PALLET
CARTONI PER STRATO
N°STRATI PER PALLET

ALTRE CARATTERISTICHE
NOMENCLATURA COMBINATA
RIF.DOC.FOR.

Energia: 1399 kj 332 kcal

Grassi: 2g

di cui acidi grassi saturi: 0,44g

Carboidrati: 60,2g

di cui zuccheri: 2,1g

Fibre: 15,4¢g

Proteine: 10,5g

Sale: 0,002g

Assenti

365 giorni dal confezionamento.

Mantenere a temperatura ambiente in luogo fresco,asciutto
ed areato. Si consiglia di utilizzare il prodotto
entro 10 giorni dall'apertura.

Sacco in carta e/o polopropilene conforme ai Reg 1935/2007,
1895/2005 e Dir CE 72/2002 e succ.modifiche.
12,5 kg

n.1
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n.10

n.8

Prodotto per la panificazione; nessun addittivo
11010015
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